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Branzowe Centrum Umiejetnosci w Wysokiem
Mazowieckiem - oferta z zakresu doradztwa zawodowego
dla uczniow (branza spozywcza - przetworstwo mleczne)

Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie przetworstwo mleczarskie w
Wysokiem Mazowieckiem oferuje mozliwosé skorzystania z bezplatnego doradztwa
zawodowego online dedykowanego uczniom i uczennicom szkot podstawowych oraz
ponadpodstawowych.

Wsparcie ma forme jednogodzinnych spotkan prowadzonych online grupowych przez doradce
zawodowego. Spotkania moga by¢ realizowane w szkotach m.in. podczas godzin
wychowawczych, zaje¢ z doradztwa zawodowego albo innych zaje¢ poswieconych planowaniu
dalszej edukacji i wyborowi zawodu.

Celem inicjatywy jest uzupetnienie szkolnego doradztwa zawodowego o perspektywe
branzowa, pokazujaca uczniom realne mozliwosci rozwoju w sektorze przetwdrstwa miesa.
Branza ta taczy nowoczesne technologie produkcji, bezpieczenstwo i jakosé zywnosci,
logistyke, automatyke, organizacje proceséw, kontrole laboratoryjna, rozwdj produktu oraz
zarzadzanie. Dzieki temu moze stanowi¢ atrakcyjna przestrzen rozwoju zaréwno dla uczniow
zainteresowanych Sciezka techniczna i zawodowsa, jak i dla tych, ktorzy planuja dalsza
edukacje w obszarze technologii zywnosci, zarzadzania, inzynierii, logistyki czy nauk o
Zywnosci.

Zakres spotkan obejmuje w szczegdlnosci:
przedstawienie waloréw rozwojowych branzy przetwérstwa mleczarskiego;
omdwienie mozliwych Sciezek edukacyjnych i kwalifikacyjnych;
pokazanie réznorodnych Sciezek kariery oraz przyktadowych stanowisk pracy;

wskazanie kompetencji, ktore sa cenione przez pracodawcéw w nowoczesnym
przetworstwie zywnosci;

wzmocnienie Swiadomego wyboru dalszej $ciezki edukacyjnej i zawodowej przez
uczniéw.

Szkoly zainteresowane udzialem powinny zglaszac¢ chec¢ skorzystania ze spotkan
mailowo na adres izba@izbamleka.pl lub telefonicznie pod numerem 85 674 73 29.

W zgloszeniu nalezy podac¢ dane szkoly, liczbe spotkan do zorganizowania oraz
preferowane terminy realizacji doradztwa.
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