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Obowigzki przedsiebiorcy na rynku spozywczym

= "przedsiebiorstwo spozywcze" oznacza:
= przedsiebiorstwo publiczne lub prywatne, typu non-profit lub nie,

= prowadzace jakgkolwiek dziatalnos¢ zwigzang z jakimkolwiek etapem produkcji, przetwarzania i
dystrybucji zywnosci;

= Art. 3 rozporzgdzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa
Zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzqd ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeristwa Zywnosci

= Podmioty dziatajace na rynku spozywczym (...) zapewniajg, na wszystkich etapach produkgcji, przetwarzania
i dystrybucji w przedsiebiorstwach bedacych pod ich kontrolg, zgodnos¢ tej zywnosci (...) z wymogami
prawa zywnosciowego wiasciwymi dla ich dziatalnosci i kontrolowanie przestrzegania tych wymogow.

» Art. 17 rozporzgdzenia (WE) nr 178/2002
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:02002R0178-20090807
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:02002R0178-20090807
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:02002R0178-20090807

Obowigzki organizatora

Organizator zapewnia m. in.:

] Zzywienie zgodne z zasadami higieny zywienia okreslonymi w ustawie z dnia 25.08.2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448)

art. 92c ust. 2 pkt 5 ustawy z dnia 7 wrzesnia 1991 roku o systemie oswiaty
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https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/download.xsp/WDU20061711225/U/D20061225Lj.pdf
https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/download.xsp/WDU20061711225/U/D20061225Lj.pdf
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| Kontrola bloku Zywienia obejmuje:

* spefnienia wymagan formalnych do prowadzenia danego zakresu dziatalnosci —
* DECYZJA ZATWIERDZAIJACA do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej wydana przez wtasciwego PPIS

* obszar dziatalnosci pionu higieny zywnosci i zywienia, w tym:
v warunki techniczne, sanitarnohigieniczne pomieszczen bloku zywienia,
v’ stan zdrowia personelu,

v’ (posiadanie przez personel aktualnej dokumentacji zdrowotnej)
v jako$¢ zdrowotna przygotowywanej zywnosci,
v’ (sposéb i warunki transportu i przechowywania zywnosci, termin przydatnosci do spozycia srodkdéw spozywczych)

v jako$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,
* sposob prowadzenia i realizacji zywienia
v’ (ocena jadtospisdw pod katem spetnienia norm zywieniowych)

* prawidtowosc realizacji oraz skutecznosci wdrozonej kontroli wewnetrznej
v' opartej o zasady GHP/GMP oraz procedury systemu HACCP.

Wojewo6dzka Stacja

Sanitarno-Epidemiologiczna
w Warszawie




Podstawowe wymogi sanitarnohigieniczne

okreslone zostaty w rozporzadzeniu 852/2004

13/t. 34 Dziennik Urzedowy Unii Europejskie] 319

32004R0852

L 139/1 DZIENNIK URZEDOWY UNII EUROPEJSKIE] 30.4.2004

ROZPORZADZENIE (WE) NR 852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY
z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny Srodkéw spozywczych
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0852-20210324

System HACCP, GHP/GMP

Przewodnik do wdrazania zasad
GMP/GHP i systemu HACCP
w zaktadach zywienia zbiorowego
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https://www.umw.edu.pl/sites/default/files/tomasz.machynia/files/HACCPprzewodnik%20w%20zak%c5%82adach%20zywienia%20zbiorowego.pdf
https://www.umw.edu.pl/sites/default/files/tomasz.machynia/files/HACCPprzewodnik%20w%20zak%c5%82adach%20zywienia%20zbiorowego.pdf
https://www.umw.edu.pl/sites/default/files/tomasz.machynia/files/HACCPprzewodnik%20w%20zak%c5%82adach%20zywienia%20zbiorowego.pdf

Stan zdrowia osob pracujacych
w kontakcie z zywnoscia

= Art. 59. ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

= Osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna uzyskac okreslone
przepisami o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych
u ludzi orzeczenie Fkarskle dla celow sanitarno-epidemiologicznych
o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych
istnieje mozliwosc¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

= Kopie orzeczenia  lekarskiego oraz dokumentacji ze szkolen
stanowiskowych, znajdujg sie w miejscu wykonywania pracy przez osobeg,
ktorej dotyczy to orzeczenie lub dokumentacja.
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https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/download.xsp/WDU20061711225/U/D20061225Lj.pdf

Pobieranie i przechowywanie probek potraw

m Art. 72. ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

1. Zakfad zywienia zbiorowego typu zamknietego moze przechowywac probki wszystkich potraw o krotkim
okresie przydatnosci do spozycia, wyprodukowanych i przeznaczonych do zywienia konsumentow
w tym zaktadzie.

2. Zaktad, o ktorym mowa w ust. 1, w przypadku wprowadzania do obrotu gotowych potraw
pochodzacych z innych zaktadow przechowuje prébki poszczegdlnych potraw otrzymanych

wraz z dostawa partii kazdej potrawy o krotkim okresie przydatnosci do spozycia z zaktadu, w ktérym
zostaty wyprodukowane.

3. Na podstawie pisemnej umowy zaktady, o ktérych mowa w ust. 2, mogg ustali¢, ze obowigzek

pobierania i przechowywania probek potraw bedzie dotyczyt zaktadu, w ktorym potrawy te zostaty
wyprodukowane.

4. Pobrane probki potraw sg udostepniane organom Panistwowej Inspekcji Sanitarnej na zadanie tych
organow.
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https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/download.xsp/WDU20061711225/U/D20061225Lj.pdf

| Pobieranie i przechowywanie probek potraw

§3

Probki kazdej sktadowej czesci potrawy z partii zywnosci pobierane sg pod koniec okresu porcjowania w ilosciach
niezbednych do przeprowadzenia badan laboratoryjnych, przy czym nie mniej niz 150 g w przypadku zup, miesa,
potraw miesnych i rybnych, wedlin i wyrobdw wedliniarskich (w jednym kawatku), warzyw gotowanych, soséw,
potraw macznych oraz mlecznych, leguminy, wyrobdw garmazeryjnych, satatek oraz lodoéw.

§ 5.

1. Zaktad przechowuje prébki, przez co najmniej 3 dni (72h), liczagc od chwili, kiedy cata partia zostata spozyta lub
przyjeta do zaktadu, w miejscu wydzielonym wytgcznie do tego celu oraz w warunkach zapewniajgcych utrzymanie
temperatury +4 °C lub nizszej, w zaleznosci od przechowywanego produktu.

Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady
Zywienia zbiorowego typu zamknietego
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https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20070800545
https://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20070800545

Obowiazki kierownika wypoczynku

Do kierownika wypoczynku nalezy: G- @NPZ  CPE

J zapewnienie zréznicowanej diety uczestnikom wypoczynku Normy zywienia
dla populacji Polski

Ewy Rychlik, Katarzyny Stos,

(§ 5 ust. 1 pkt 8 rozporzgdzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 30 marca Agnieszki Wosniak, Hanny Mojskiej
2016 r. w sprawie wypoczynku dzieci i mfodziezy)

- https://ncez.pzh.gov.pl/wp-content/uploads/2025/02/Normy-
zywienia-dla-populacji-Polski-1-1.pdf
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https://ncez.pzh.gov.pl/wp-content/uploads/2025/02/Normy-zywienia-dla-populacji-Polski-1-1.pdf
https://ncez.pzh.gov.pl/wp-content/uploads/2025/02/Normy-zywienia-dla-populacji-Polski-1-1.pdf

Obowiagzek informowania
o alergenach wystgpujacych

W Zywnosci W -

x‘, 'ur&. :‘i‘w
14 alergenéw objetych obowiazkiem! e 2
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 Sag 2 o
Z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom nasona et S x &‘5
informacji na temat zywnosci i
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=celex:32011R1169
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=celex:32011R1169
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=celex:32011R1169

Warunki sanitarnohigieniczne
dla obozoéw pod namiotami

Czes¢ zywieniowa obozy - zalecenia

Warunki transportu i przechowywania zywnosci

Wymagania dotyczgce higienicznego przygotowywania positkow

Postepowanie z odpadami

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi

Probki zywnosciowe

‘ https://www.gov.pl/attachment/68d8d6a0-d5c6-4f69-b9b3-0adc751388ch
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