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REGULAMIN
ELIMINACJE KRAJOWE
WorldSkills POLAND

ORGANIZATOR

Wytqgcznym organizatorem Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zwanym
dalej Organizatorem jest:

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacii
Narodowa Agencja Programu Erasmus+
Aleje Jerozolimskie 142A, 02-305 Warszawa
tel. +48 22 46310 00

e-mail: worldskillspoland@frse.org.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukaciji jest fundacjg Skarbu Panstwa zarejestrowa-
ng w Sqdzie Rejonowym dla miasta stotecznego Warszawy, Wydziat XVI (Sygn. Akt
XVI NS Rej. F 1647/93). Akt rejestracji dokonany byt 11.10.1993 r. Fundacja dziata na
podstawie statutu oraz ustawy o fundacjach z dnia 6.04.1984 r.

Oficjalnym adresem kontaktowym jest:
Fundacja Rozwoju Systemu Edukacii

Aleje Jerozolimskie 142A

02-305 Warszawa

tel. +48 22 46310 00

e-mail: worldskillspoland@frse.org.pl

z dopiskiem: ELIMINACJE KRAJOWE WorldSkills Poland 2020 — Gotowanie
oraz adres e-mail: i.niemczewska@skillspoland.pl

tel. +48 601 051165



POSTANOWIENIA OGOLNE

Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 sq rywalizacjg mtodych kucharzy na
terenie Polski i dajg mozliwos¢ zdobycia kwalifikacji do druzyny Polskiej podczas
WorldSkills 2021 w konkurencji ,Gotowanie”.

Regulamin Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020, reguluje zasady, warunki
uczestnictwa i jest wiqgzqgcy dla Organizatora i Uczestnikow.

Prawo udziatu w eliminacjach, przystuguje wytqcznie osobom spetniajgcym wa-
runki okre$Slone regulaminem.

Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 obejmujg swym obszarem terytorium
Rzeczypospolite].

Organizator powotuje Kapitute konkursu Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland
2020, w sktad ktérej wechodzq Eksperci powotani przez dyrektora biura WorldSkills
Poland. Kapituta jest ciatem doradczym Organizatora.

Regulamin obowiqgzuje od dnia 17 lipca 2020 r. do odwotania.

Organizator oraz inne podmioty wspotpracujgce z nim przy organizaciji Elimina-
cji, nie ponoszq odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia oséb lub podmiotéw
trzecich oraz wynikajgce z nich ewentualne opdznienia, bqdz nieprawidtowosci
w przebiegu eliminaciji.

Uczestnictwo w Eliminacjach jest dobrowolne.

Wszelkie opisy Eliminacji wykorzystane w materiatach reklamowych oraz promo-
cyjnych majqg wytqcznie charakter ogdlny i informacyjny. Moc wigzgcq posiada
jedynie niniejszy Regulamin w catej swojej tresci.

Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie

nie naruszajgc przy tym podstawowych zasad eliminacii.

Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem regulujq przepisy
powszechnie obowigzujgcego prawa polskiego.

Informaciji dodatkowych w zakresie Regulaminu udziela przedstawiciel Organiza-
tora: Pawet Salamon, tel. +48 600 179 130
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Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 sktadajqg sie z 3 etapow:

Etapl
Wystanie Zgtoszenia do Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020, (Zatgcznik
nr 1 do niniejszego Regulaminu) do dnia 17 sierpnia 2020 r.
. na adres: i.niemczewska@skillspoland.pl,
. w tytule maila wpisujgc:
ELIMINACJE KRAJOWE WORDLSKILLS POLAND 2020 — GOTOWANIE

Etapli
Eliminacje krajowe WorldSkills Poland 2020.
Ogtoszenie listy Nominowanych kucharzy — 21 sierpnia 2020 r.

Etap il

Finat Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, konkurencja Gotowanie
Migdzynarodowe Targii Poznanskie, Poznan 29 wrzesnia 2020 r.

Do Finatu Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020 zostajg wytypowani mto-
dzi kucharze - zwyciezcy konkursu zgtoszen, ktore odbedq sie w Polsce w roku
2020. Nominacje otrzymuje 8 najlepszych zgtoszen, ocenionych przez Kapitute
WorldSkills Poland. Wszystkie niezbedne informacje znajdujg sie na stronie orga-
nizatora pod adresem www.worldskillspoland.org.pl/skillspoland2020.

Wraz z wystaniem Zgtoszenia, Zgtaszajgcy akceptuje niniejszy Regulamin i dekla-
ruje swoj przyjazd do Poznania na eliminacje, oraz na spotkanie organizacyjne,

W wyznaczonym przez organizatora terminie. Laureaci kwalifikacji sq zobowig-
zani do przekazania Organizatorowi w formie pisemnej swoich nastepujgcych

danych:

. imie i nazwisko

. PESEL

. data urodzenia

. adres zamieszkania: miejscowos¢, kod pocztowy, ulica, nr domu/mieszkania
. przynalezny Urzqd Skarbowy

. adres e-mail

. nr tel. komorkowego

Nagrody zostang wydane zgodnie z obowiqzujgcymi przepisami ustawy z dnia
26 lipca 1991 r. 0 podatku dochodowym od 0séb fizycznych (Dz. U. 2018, poz. 1509
jt.zezm.).



v.

Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Kenkurencja Gotowanie

Organizator informuje, ze przyjecie nominacji oraz nagroéd przez uczestnika

w ramach Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020, oznacza wyrazenie przez
niego zgody na publikacje, utrwalenie i zwielokrotnienie oraz publiczne wyko-
rzystanie swojego wizerunku (ze wskazaniem imienia i nazwiska, miejscowosci
zamieszkania ) bez ograniczeh czasowych i terytorialnych w materiatach rekla-
mowych Organizatora i podmiotdw z nim wspotpracujgeych, w szczegdlnosci
w reklamach zewnetrznych, reklamach prasowych, Internecie, bez dodatkowego
wynagrodzenia.

Finat Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020 ,Gotowanie” odbedzie sie
29 wrzesnia 2020 r. w Poznaniu na terenie Miedzynarodowych Targow Poznah-
skich, podczas targow Polagra Gastro 2020.

UCZESTNICY

Konkurs skierowany jest do osoéb fizycznych — tj. kucharzy pracujgcych zawodo-
wo lub uczgcych sig, nie majgcych w dniu Finatu eliminacji, ukonczonych 20 lat.
(Organizator moze przyjac¢ takze Uczestnika, ktéry ma ukonczone 20 lat ale nie wie-

cej niz 22, jesli jego umiejetnosci zawodowe bedq na bardzo wysokim poziomie.)
Uczestnik Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, bierze udziat indywidulanie.

Ocenie uczestnika podlega:

. organizacja pracy

. uniform - prezencja osobista

. smak

. przygotowanie stanowiska pracy

. wysokie umiejetnosci zawodowe

. etyka i estetyka pracy

. sposdb wykonania i serwowania pracy konkursowe;j.

Uczestnikiem moze byc¢ tylko osoba zdrowa, ktora w okresie 14 dni przed kontak-
tem z innymi Uczestnikami, przedstawicielami Organizatora lub innymi osobami
zwigzanymi z konkursem nie miata kontaktu z osobami zarazonymi COVID-19,
nie zamieszkiwata z osobqg przebywajgcg na kwarantannie i nie miata kontaktu
z osobq podejrzang o zakazenie.

Uczestnicy muszq stosowac sie do wytycznych i regulamindw uczestnictwa zwig-
zanych z zachowaniem dystansu spotecznego oraz przestrzega¢ wzmozonych
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zasad higieny w zwiqzku z organizacjq i przebiegiem konkursu.

W razie wystgpienia u Uczestnika jakichkolwiek objawdw moggcych wskazywac
na objawy zakazenia lub ujawnienia, iz Uczestnik miat kontakt z osobami zarazo-
nymi COVID-19, zamieszkiwat z osobq przebywajgcq na kwarantannie lub miat
kontakt z osobg podejrzang o zakazenie, Organizator jest uprawniony do wy-
kluczenia Uczestnika z konkursu na ktorymkolwiek etapie, a Uczestnik nie bedzie
miat z tego tytutu jakichkolwiek roszczeh wobec Organizatora, innych Uczestni-
kow albo innych podmiotow zwigzanych z konkursem.

W razie zarazenia sie przez Uczestnika lub osdb mu towarzyszgcych w trakcie
konkursu poprzez kontakt z Uczestnikami lub innymi osobami przebywajgcymi
w obiektach gdzie odbywajg sie wydarzenia zwigzane z konkursem, Uczestnik
nie bedzie miat zadnych roszczeh wobec Organizatora, innych Uczestnikow albo
innych podmiotow zwigzanych z konkursem.

FINAL
Finat Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, trwa jeden dzien. W Finale
moze wystartowa¢ maksymalnie 8-10 uczestnikow.

Losowanie kolejnosci startu nastgpi na odprawie w dniu 28.09.2020.
(organizator poinformuje o miejscu spotkania oraz godzinie)

Zadaniem uczestnikow Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020 konkurencja
gotowanie, jest wykonanie w dniu (29.09.2020) startu

MODUL A
Danie gtowne
tuszka kurczaka kukurydzianego (dowolny element do wykorzystania)
. sos na bazie drobiu
dodatek skrobiowy
. dwa dodatki warzywne
gramatura dania 180-220 gr

MODUL B

Deser

. ciasto kruche
. czekolada

. gruszka



. orzech

. pietruszka

. Jeden z elementdw deseru podczas serwisu powinien posiadac
minimum 36°C.

. gramatura deseru 80-100 gr

Podczas Finatu w ramach dodatkowego zadania, bedzie miata miejsce ku-
chenna bitwa, podczas ktérej Uczestnicy zaprezentujqg swoje umiejetnosci
krojenia warzyw i owocéw (marchew, ziemniak lub jabtko) w julienne (réwne
stupki o dtugosci 5 cm, kwadrat w przekroju poprzecznym 2x2 mm). Do oceny
Uczestnicy zaprezentujq 50 gr julienne.

Organizator dostarczy Uczestnikom produkt do pokrojenia.
Uczestnicy przygotowujq po 5 porcji dania gtdbwnego i deseru, z czego 4 porcje
bedq ocenione przez sedzidw, a 1 porcja bedzie eksponowana dla publicznosci.

Opis przebiegu Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zawarty jest w Za-
tqczniku nr 2 do niniejszego Regulaminu.

Zadania konkursowe Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zostang oce-

nione przez szeScioosobowy sktad sedziowski; powotany przez Organizatora kon-

kursu.

Sktad sedziowski w Finale Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, w konku-

rencji gotowanie:

. Przewodniczgcy Kapituty sedziowskiej — Iwona Niemczewska - przewodni-
czqgca jury

Sktad sedziowski w Finale Eliminaciji:

. Sedziowie degustacyjni: 1 sedzia z Polski, 3 sedzidw zagranicznych.

. Sedziowie techniczni: 2 sedzidw z Polski.

O ostatecznym sktadzie sedzidw decyduje Organizator.
Decyzje sktadu sedziowskiego sq ostateczne i wigzqce dla uczestnikow.

Kryteria oceny zawarte sq w Zatqczniku nr 4 do niniejszego Regulaminu.
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VI.

NAGRODY
Wyniki Finatu Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zostang ogtoszone po
zakonhczonym konkursie w dniu 29.09.2020 r.

Gtéwng nagrodq Finatu Eliminacji Krajowych Worldskills Poland 2020 jest
uzyskanie tytutu , Najlepszego z Najlepszych” oraz mozliwosé wyjazdu na
zawody WorldSkills 2021 w Szanghaju.

Nagrody:

VIl

Nagroda za zajecie 1 miejsca: Medal, Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE, Sponsorow oraz mozliwosS¢ reprezentowania Polski
w zawodach WorldSkills 2021 Szanghai.

Nagroda za zajecie 2 miejsca: Medal, Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE , Sponsoréw oraz miano pierwszego rezerwowego Nna
zawody WorldSkills 2021.

Nagroda za zajecie 3 miejsca: Medal , Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE, Sponsorébw oraz miano drugiego rezerwowego
WorldSkills 2021.

Organizator Eliminaciji Krajowych WorldSkills 2020, moze ufundowac inne, dodat-
kowe nagrody dla laureatow.

POSTANOWIENIA WSPOLNE
Organizator zapewnia nastgpujgce wyposazenie stanowiska konkursowego:
. stoty do pracy: 1 stét techniczny; 2 stoty produkcyjne frontowe,
zlew (woda ciepta/zimna),
. gniazda prgdu 240V - 4 szt. (dodatkowe),
ptyta indukcyjna jedno pole grzewcze — 2 szt,

. podgrzewacze do talerzy 1 szt,

wozek na blachy — 1szt. (wymiar blach pieca GN lub 60x40),
. zamrazarka szokowa — 1 szt,,

szafa chtodnia — 1 szt,,
. piec konwekcyjny — 1 szt,,

boxy na surowce obowigzkowe,
. zestaw sprzetu i Srodkdw do utrzymania czystosci — kosz na odpady.



Organizator zezwala na stosowanie jaoko dodatkowego zrodta ciepta, urzgdzenia
do gotowania metodq sous vide (Uczestnicy zapewniajq je sobie we wtasnym
zakresie).

Uczestnicy Konkursu uzywajq bluz kucharskich i zapasek dostarczonych przez Or-
ganizatora. Uczestnicy powinni posiada¢ we wtasnym zakresie: czarne spodnie,
klasyczng biatg czapke kucharskq, bezpieczne buty do pracy w kuchni, niezbedny
drobny sprzet do wykonania potraw konkursowych, a takze blaszki do pieca kon-
wekcyjnego, garnki i patelnie.

UWAGA!

Wyposazenie dodatkowe zawodnika we wtasnym zakresie:

Skrzynki na narzedzia toolbox

Jednym z celdw WorldSkills a tym samych Eliminaciji Krajowych WorldSkills 2020
jest trwatos¢ konkursu. W zwiqgzku z tym zestawy narzedzi dostarczone przez
zawodnikdw bedqg ograniczone do nastepujgcych maksymalnych specyfikaciji
(zawodnik moze przynies¢ tylko 1 szt. toolbox (pudetko)

Kazdy typ / ksztatt toolbox nie moze byé wigkszy niz 0,35 m?.

Przyktady:
Toolbox 1
. dtugos¢ 0,6 m
. gtebokosé [ szerokosé 0,7 m
. wysoko§¢ 0,6 m
Razem 0,25 m3

Toolbox 2

. dtugos¢ 0,44 m

. gtebokosé [ szerokosé 0,68 m
. wysokoS§¢ 1,15 m

Razem 0,35 m?

Dla Uczestnikow, ktorzy przyjadqg samochodem Organizator zapewni bezptatne
miejsce parkingowe oraz wjazdowke na teren MTP w dniu 28-29.09.2020 r.

Produkty przywiezione przez Uczestnikbw mozna sktadowaé w miejscu okreslo-
nym przez Organizatorag, ktore podane zostanie w podzniejszym terminie.

Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Kenkurencja Gotowanie 9
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Organizator zapewnia podstawowe Swieze surowce oraz surowce dostarczone
przez sponsorow Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020. Doktadna lista su-
rowcow zostanie opublikowana w terminie pézniejszym.

Sktadniki przywiezione przez Uczestnika muszq byC zwazone lub odmierzone i
spakowane w pojemniki bez logotypdw, a jedynie naklejke zawierajgcq opis za-
wartosci - tj. waga i typ produktu.

Kazdy produkt moze by¢ uzywany tylko i wytqcznie po uzyskaniu akceptacji se-
dzidw i organizatoréw, a wszelkie logotypy, marka czy nazwa handlowa produktu
musi byC niewidoczna.

W trakcie pracy Uczestnik objasnia cztonkom Jury oraz widzom poszczegolne
etapy pracy.

Kazdy Uczestnik przywozi produkty potrzebne do przygotowania dan we wtasnym
zakresie z wyjgtkiem produktow zapewnionych przez Organizatora.

Zabrania sie stosowania:

1. Wczesniej przygotowanych produktow, surowcow i dodatkow.
Sztucznych dekoraciji.

Gotowych farszow.

Uformowanych wczeéniej elementdw miegsa, ryb, warzyw, ciast.
Przygotowanych wczesniej buliondw i sosow.

o s W

Szczegoty techniczne dotyczgce stanowisk , wyposazenia itp. zostang przestane
Uczestnikowi po dokonaniu rejestraciji zgtoszenia.

Organizator zapewni trzy pojemniki na odpady jeden na papier, drugi na odpady
organiczne i trzeci na plastik. Jesli bedzie konieczna wymiana worka w pojemniku
Uczestnik powinien poinformowac¢ o tym sedziego technicznego.

Kazdy Uczestnik musi opusci¢ stanowisko w okreSlonym regulaminowo czasie.
Stanowisko konkursowe musi zosta¢ puste i czyste tak jak byto przygotowane
przed zawodami. Sedziowie techniczni po zakohczeniu pracy dokonajg inspekcii
stanowisk i sprawdzq czy zostaty odpowiednio umyte i uporzgdkowane.

Jury ocenia zaserwowane dania, przygotowanie do pracy, organizacje podczas
pracy oraz stanowisko po jej zakohczeniu. O zwycigstwie w Finale decyduje suma
punktéw za danie gtowne, deser oraz bitwe kuchenna.



Decyzja jury jest ostateczna i niepodwazalna.

W trakcie Konkursu oraz wreczenia nagrod wszyscy Uczestnicy zobowigzani sq do
wystgpienia w kompletnym stroju kucharskim.

Vill. POSTANOWIENIA KONCOWE
Regulamin obowiqzuje od dnia 17 lipca 2020 r. do odwotania.

Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania konkursu bez podawania przy-
czyn, a takze do odwotania konkursu lub modyfikacji jego przebiegu i modyfikacji
niniejszego regulaminu w dowolnej chwili w przypadku zagrozeh wynikajgcych
z sytuacji epidemicznej, zdrowotnej, utrudnien w dostgpie do komunikacji sa-
mochodowej, lotniczej lub pieszej, ograniczeh wynikajgcych z decyzji organdow

panstwowych, samorzgdowych lub decyzji innych podmiotéw i instytucji (w tym
w szczegoblnosci sponsoréw).

Organizator oraz inne podmioty wspotpracujgce z nim przy organizaciji Eliminacii
Krajowych WorldSkills 2020, nie ponoszq odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia
0sOb lub podmiotdéw trzecich i wynikte z nich ewentualne opdznienia, bgdz
nieprawidtowosci.

Koszt noclegu uczestnik spoza Poznania w dniach 28.09-30.09 2020 pokrywa
Organizator.

Organizator pokrywa koszty zwrotu kosztoéw podrdozy do wysokosSci biletu PKP
w Il klasie.

Wszelkie opisy Eliminacji Krajowych WorldSkills 2020 wykorzystane w materiatach
reklamowych oraz promocyjnych majq wytgcznie charakter ogdlny i informacyj-
ny. Moc wiqzgcq posiada jedynie niniejszy Regulamin w catej swojej tresci.

Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie
nie naruszajgc podstawowych zasad Eliminacji Krajowych WorldSkills 2020.

Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem regulujq przepisy po-
wszechnie obowiqgzujgcego prawa polskiego.

Informacji dodatkowych w zakresie Regulaminu udziela przedstawiciel Organiza-
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tora: Pawet Salamon tel. +48 600 179 130, Iwona Niemczewska tel. +48 601 705 165.

PRAWA AUTORSKIE
Uczestnicy eliminacji, gwarantujq, ze do przestanych materiatow (w tym do
receptury oraz zdje¢) przystugujg im odpowiednie prawa autorskie oraz prawa

do wizerunku, umozliwiajgce ich reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie.

Z tytutu ztozonego oSwiadczenia Uczestnicy przyjmujq na siebie petng odpowie-
dzialno§¢ prawnq. W przypadku jakichkolwiek roszczen ze strony osdb trzecich
Uczestnicy, po zawiadomieniu ich przez Organizatora, przystgpig do niezwtocz-
nego wyjasnienia sprawy oraz wystgpiqg przeciwko takim roszczeniom na wtasny
koszt i ryzyko, a nadto zaspokojq wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie ich
zasqdzenia od Organizatora, regresowo zwrdcq catosS¢ pokrytych roszczeh oraz
wszelkie zwiqgzane z tym wydatki i optaty, witqgczajgc w to koszty procesu i obstugi
prawnej, a takze naprawiq wszelkie inne szkody wynikajgce z wyzej opisanych
roszczeh osob trzecich.

Uczestnicy w momencie otrzymania kwalifikacji do druzyny WorldSkills Poland
2021 przenoszg na Organizatora autorskie prawa majgtkowe do przestanych
materiatow (w tym do receptury oraz zdje¢) oraz prawa do rozpowszechniania
opracowan, materiatdw obejmujgce, bez ograniczen terytorialnych i czasowych,
nastepujgce pola eksploataciji: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng technikq,
wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera, publiczne wy-
konanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wysSwietlanie, najem, dzierzawa,
nadanie za pomocaq wizji lub fonii przewodowej albo bezprzewodowej przez sta-
cje naziemnq, nadanie za posrednictwem satelity, rownoczesne i integralne na-
danie utworu nadawanego przez innq organizacje radiowq lub telewizyjng, pu-
blikacja i dystrybucja poprzez Internet.

Uczestnicy upowazniajg Organizatora, z prawem udzielania dalszych upowaz-
nien, do wykorzystania wszelkich materiatow przekazanych przez uczestnikow dla
celdw eliminacji, w szczegdlnosci wprowadzania ich do pamieci komputera lub
innego urzgdzenia, przetwarzania materiatéw oraz ich publikaciji i rozpowszech-

niania w zwigzku z eliminacji, w okresie od otrzymania nominacji do finatu elimi-
nacji, do ostatniego dnia miesigca, w ktérym odbywa sie konkurs.



PRZETWARZANIEDANYCH OSOBOWYCH

Administratorem danych osobowych przetwarzanych w zwigzku z eliminacjomi
jest Organizator. Dane przetwarzane bedq przez Organizatora w celu i zakresie
zwiQzanymi z organizacjq, przeprowadzeniem i rozliczeniem zgodnie z niniejszym
Regulaminem. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale ich niepodanie

uniemozliwia udziat albo sedziowanie eliminaciji.

Organizator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna sie kontakto-
wac pod adresem e-mail: iod@frse.org.pl

Dane osobowe uczestnikéw i sedzidbw bedq przetwarzane zgodnie z warunka-
mi okreslonymi w rozporzgdzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiqzku z przetwa-
rzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (OJ L 119, 45.2016, p. 1-88, RODO), polskimi
przepisami przyjetymi w celu umozliwienia stosowania RODO, innymi obowigzu-
jacymi przepisami prawa, niniejszym Regulaminem.

Organizator moze ujawnia¢ dane osobowe podmiotom Swiadczgcym na jego
rzecz ustugi prawne, fotograficzne, ustugi IT, serwisowe, marketingowe, drukar-
skie, kolportazowe, pocztowe, kurierskie, bankowe. Organizator moze ujawni¢ dane
osobowe sedzidw i uczestnikdw eliminacji rowniez podmiotom administrujgcym
stronami internetowymi, portalami spotecznosciowymi Facebook, Twitter itp.

W zwiqzku z publikacjq zdje¢ na portalu Facebook Organizator moze przekazy-
wac dane osobowe do Standéw Zjednoczonych na podstawie Decyzji Wykonaw-
czej Komisji (UE) 2016/1250 z dnia 12 Lipca 2016 r. przyjetej na mocy dyrektywy
95/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, w sprawie adekwatnosci ochrony
zapewnianej przez Tarcze Prywatnosci UE-USA.

Podstawe przetwarzania danych osobowych Uczestnikdw stanowi art. 6 ust. 1 lit
b) RODO - realizacja umowy (niniejszego Regulaminu) oraz art. 6 ust. 1 lit. ¢)
RODO - wypetnienie obowigzku prawnego cigzqcego na Organizatorze np. w za-
kresie rozliczenia eliminacji, rachunkowosci i podatkow. Organizator moze row-
niez przetwarza¢ dane osobowe w celu prowadzenia marketingu bezposrednie-
go i promociji eliminaciji, co stanowi jego prawnie uzasadniony interes zgodnie
z art. 6 ust. 11it. f) RODO. Organizator moze przetwarza¢ dane osobowe réwniez
w celu ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczen, co stanowi jego prawnie
uzasadniony interes zgodnie z art. 6 ust. 1lit. f) RODO.

Za zgodg uczestnika eliminacji (wyraznie okazanej na warunkach punktu 19
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niniejszego Regulaminu), sedziego lub innej osoby, ktérej przetwarzane przez
Organizatora dane osobowe dotyczg, ich dane osobowe mogq by¢ przetwa-
rzane w celach kazdorazowo wskazanych w klauzuli zgody, np. w celach mar-
ketingowych i promocyjnych na podstawie art. 6 ust. 1lit. a RODO. W przypadku
przetwarzania danych osobowych na podstawie zgody mozna jg cofngé w do-
wolnym momencie bez wptywu na zgodnos§¢ z prawem przetwarzania, ktérego
dokonano na podstawie zgody przed jej cofnigciem.

Dane osobowe bedq przechowywane przez okres niezbedny dla celu realizacii
i rozliczenia WorldSkills Poland , ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczeh po-
zostajgcych w zwigzku z realizacjq i rozliczeniem eliminacji, a takze, jezeli wyma-
gajq tego przepisy powszechnie obowigzujgcego prawa.

Osobom, ktorych dane osobowe sq przetwarzane przez Organizatora w grani-

cach przepiséw prawa przystugujq prawa do:

a) dostepu do danych,

b) sprostowania danych,

c)  usuniecia danych,

d) ograniczenia przetwarzania danych,

e) przeniesienia danych,

f) whniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania ich danych osobowych przez
Organizatora w celu wypetnienia jego prawnie uzasadnionych interesow
w szczegodlnosci w celu prowadzenia marketingu bezposredniego.

Realizacja uprawnien, o ktérych mowa powyzej moze odbywac sie poprzez
pisemne wskazanie swoich zqdan przestane na adres Organizatora lub na adres
inspektora ochrony danych: iod@frse.org.pl

Osobom, ktérych dane osobowe sq przetwarzane przez organizatora przystuguje
rowniez prawo do whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobo-
wych, gdy uznajq, iz przetwarzanie ich danych osobowych przez Organizatora
narusza przepisy RODO.
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ZALACZNIK NR 2
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA GOTOWANIE
29 wrzesdnia 2020 r.

OPIS ZADAN KONKURSOWYCH

Zadaniem uczestnikow jest wykonanie:

MODUL A
Danie gtdwne

Nazwa Dania glowNnego: ...

Sktadniki uzupetniajqce: ...
Nie mniej niz 5 sktadnikow
Gramatura: okoto 180-220 g

Receptura i sposdb wykonania potrawy: ...

Prosimy o dotgczenie zdjecia potrawy

MODUL B
Deser
NOZWO DS O U:

Gtowny sktadnik: ..o
Nie mniej niz 5 sktadniki
Gramatura: okoto 80-100 g

Receptura i sposdb wykonania potrawy: ...

Prosimy o dotqczenie zdjgcia deseru

Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Kenkurencja Gotowanie
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ZALACZNIKNR 3
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA GOTOWANIE
29 wrzeénia 2020 r.

HARMONOGRAM
Konkurs odbywa sie na pieciu stanowiskach konkursowych, profesjonalnie przygoto-
wanych.
I dzieh
. 15:00 Przyjazd uczestnikow ( zakwaterowanie w hotelu)
16:00 Odprawa Sedzidw
. 16:30 Odprawa zawodnikow
18:00 Zmagazynowanie produktow konkursowych
. 19:00 Czas wolny
Il dzieh
. Sniadanie
7:00 Wyjazd na teren MTP
. 7:30 KOMISJA JURY Techniczne — sprawdzenie stanowisk pracy
8:00 Rozpoczecie pracy- start konkursu
. 17:00 Odprawa zawodnikéw przy ekspozytorach z saniami
ok 19:00 Ogtoszenie wynikow

Czas wykonania: 3 godziny w tym czas na przygotowanie i opuszczenie stanowiska.
Po 1,5 godzinie zawodnicy muszq wydac¢ danie gtdwne, nastepnie wykona¢ zadanie
techniczne, po 3 godzinach deser. W czasie 3 godzin zawiera sig rowniez sprzqtanie
i opuszczenie stanowiska. Kazdy uczestnik przygotowuje 5 porcji dania gtdbwnego oraz
deseru. Uczestnik bedzie prezentowat swoje prace na dostarczonych przez organiza-
tora naczyniach. Styl i specyfikacja zostanie przestana uczestnikom po zakwalifikowa-
niu do uczestnictwa.

16 Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Koenkurencja Gotowanie



TABELA STARTOW UCZESTNIKOW STARTUJACY ZNR1-5

UCZESTNIK NR 1

UCZESTNIK NR 2

UCZESTNIK NR 3

UCZESTNIK NR 4

UCZESTNIK NR 5

START

8:00

815

8:30

8:45

9:00

Godzina
wydania

Danie
gtéwne

9:30

9:45

10:00

10:15

10:30

Bitwa

Deser

11:00

1115

11:30

11:45

12:00

TABELA STARTOW UCZESTNIKOW STARTUJACY Z NR 6-10

UCZESTNIK NR 6

UCZESTNIK NR 7

UCZESTNIK NR 8

UCZESTNIK NR 9

UCZESTNIK NR 10

START

12:00

12:15

12:30

12:45

13:00

Godzina
wydania

Danie
gtéwne

13:30

13:45

14:00

14:15

14:30

Bitwa

Deser

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Gotowanie
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ZALACZNIKNR 4
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA GOTOWANIE
29 wrzesdnia 2020 r.

ARKUSZ OCEN
Imie i NazwWisSKO JUFOrQ: .

‘ Kryteria oceny ilo$¢ punktéow ‘ (tgcznie 160) ‘ uwagi
I. Ocena degustacyjna - JURY DEGUSTACYJNE tqcznie 100 punktéw

1. Prezentacja potrawy: ocenie podlega proporcjo-
nalnos¢ dania; odpowiednia gramatura; estetyczny,
wyglqd, kolorystyka, kreatywnosc. 20 pkt.

2. Smak potrawy: ocenie podlega smak, zestawienie
smakowe sktadnikow, aromat potrawy, odpowiednia
temperatura potrawy i talerza, tekstura poszczegol-
nych elementéw potrawy. 60 pkt.

3. Techniki kulinarne: ocenie podlega prawidtowe
zastosowanie technik kulinarnych. 20 pkt.

SUMA PUNKTOW Podpis jury

Il. Ocena techniczna - JURY TECHNICZNE tgcznie 60 punktéw el

1. Mise en place — profesjonalna praktyka kucharska:
ocenie podlega prezencja szefa ekipy i kucharza po-
mocniczego, przygotowanie stanowiska pracy, czystosc
pracy i higiena, zuzycie produktu, gospodarka odpada-
mi, umiejetnosci organizacyjne. 30 pkt.

2. Przygotowanie zawodowe: ocenie podlega prawidto-
we zastosowanie technik kulinarnych. 30 pkt.

SUMA PUNKTOW Podpis jury

Punkty ujemne

lll. Czas pracy - JURY TECHNICZNE

(1pkt. ujemny za1min.)

Danie gtowne

Deser
IV. Gramatura - JURY TECHNICZNE

Danie gtowne (okoto 180 - 220 g)

Deser (okoto 80 - 100 g)

. -

V. Bitwa - JURY TECHNICZNE tgcznie 30 punktow

Techniki kulinarne: ocenie podlega prawidtowe
zastosowanie technik kulinarnych.

KONCOWA SUMA PUNKTOW Podpis jury

18 Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Gotowanie
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ZALACZNIKNR 5
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA GOTOWANIE
29 wrzeénia 2020 r.

KODEKS ETYCZNY SEDZIEGO

Przyjecie zaproszenia do sktadu jurorskiego Eliminacji Krajowych WorldSkills 2020
- konkurencja gotowanie, zobowiqzuje do przestrzegania zasad etyki ogdlnoludzkiej,
a w szczegolnosci zasad dobrych praktyk branzowych. Juror zobligowany jest do prze-
strzegania ponizszych zasad, ktore zapewniq profesjonalne przeprowadzenie rozgry-
wek konkursowych, wptyng na sukces catego przedsiewziecia oraz prestiz i powazanie
w Srodowisku branzowym.

Jako Juror Konkursu zobowiqzuje sie do:

1. Profesjonalnego wykonywania powierzonych mi zadan, z poczuciem misji i sza-
cunku do zawodu kucharz oraz w imie integraciji srodowiska branzowego.

2. Stawienia sie na konkurs w terminie wyznaczonym przez Organizatora, jednak
zawsze przed przybyciem zawodnikdw na stanowiska konkursowe. Gdyby jednak
z przyczyn niezaleznych, Juror mogtby sie spoznic lub w ogdle nie moégt uczestni-
czy¢ w konkursie, bezzwtocznie poinformuje o tym fakcie Przewodniczgcego Jury
lub Organizatora.

3. Stawienia sie na konkurs w profesjonalnym, galowym uniformie i przez caty czas
trwania imprezy dbania o czystoS¢ i nienaganny wyglqgd.

4. Zachowania uczciwosci i bezstronnosci dajgc réwne szanse kazdemu zawod-
nikowi. Nie angazowania sie w zadne nieetyczne i nieuczciwe praktyki stuzgce
dyskryminowaniu i obnizaniu szans ktéregokolwiek z zawodnikow.

5. Wykonywania czynnosci zgodnie ze swoim sumieniem i honorem zawodowym.
Nie ulegania wptywom z zewnqtrz w tym Organizatorow, kolegdéw z branzy czy

kampanii medialnym, jak rowniez pozostatych cztonkdéw komisji sedziowskiej.

W przypadku zaobserwowania takich praktyk do niezwtocznego poinformowania
o tym procederze Przewodniczqcego Jury lub Organizatora.

6. Nie wptywania na wyniki konkursu i sugerowania ocen pozostatym cztonkom
komisji sedziowskie;j.

7. Do zachowania trzezwosci i nie zazywania jakichkolwiek srodkéw odurzajgcych
przez caty czas wykonywania obowiqzkow jurora oraz wystrzegania sie wszelkich
zachowan majqgcych wptyw lub zagrazajgcych pracy komisji sedziowskiej oraz
pozostatym uczestnikom wydarzenia.
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Whniesienia wtasnej wiedzy, doSwiadczenia i umiejetnosci w poszanowaniu prawad

do wymiany poglgddw z pozostatymi cztonkami komisji sedziowskiej i respekto-
wania ich opinii i spostrzezen.

Doktadnego zapoznania sig z regulaminem konkursu i catkowitego jego respek-
towania. W przypadku zapytan ze strony zawodnikdw dotyczgcych spraw regu-
laminowych do bezzwtocznego udzielania odpowiedzi.

Znajomosci i przestrzegania zasad dobrych praktyk higieny i bezpieczehstwa.

Przestrzegania zasady poufnosci posiadanych materiatow oraz wynikow panelu
dyskusyjnego z pozostatymi cztonkami komisji sedziowskiej. Rozmmowy z zawodni-
kami konkursu na temat efektow oceny prezentowanych pokazédw konkursowych
wytgcznie w czasie/momencie do tego wyznaczonym na tzw. feedbacku i na wy-
razng prosbe Przewodniczgcego Jury.

Przestrzegania zakazu uzytkowania telefonu komérkowego (w tym smartphone)
czy sprzetu komputerowego (laptop, tablet, notebook i inne) w innych celach niz
tylko dokumentowanie przebiegu konkursu.

Nie angazowania sig w dziatalno§¢ medialng np. udzielania wywiaddw podczas
petnienia obowiqzkdow jurora, chyba ze za zgodq lub na wyrazng prosbe Prze-
wodniczgcego Jury lub Organizatora.

Przyjecia z godnosciqg i bezdyskusyjnie decyzji Przewodniczgcego Jury o wyklu-
czeniu ze sktadu sedziowskiego w przypadku gdy ktorys z powyzszych punktow
bedzie razqco przeze mnie naruszany, i gdy moje zachowanie bedzie miato wptyw

na przebieg i kulture pracy catej komisji sedziowskiej oraz wizerunek catego wy-
darzenia.

Imie i Nazwisko Jurora

Podpis



